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ESTUDO PRELIMINAR SOBRE A BACTERIOLOGIA DA
LAGOSTA PANULIRUS LAEVICAUDA (LATREILLE)

Terezinha Tavares de Sousa (!} — Maria da Conceicdo Caland (2)

A complexidade que envolve a bacterio-
logia de organismos marinhos é, sem duvida,
devida a grande variedade de espécies que os
podem parasitar,

A flora aerotbica dos peixes, em varias
partes do mundo, é normalmente considerada
autéctone do solo, ar e agua, e isto esclarece
porque esta flora é vasta,

A identificacdo das bactérias de peixes é
muito dificil, sendo freqiientemente impos-
sivel se estar seguro da tribo, familia e género,
bara se chegar até a espécie (Shewan, 1961) .

Ha evidéncias de que a flora bacteriana
dos peixes estd relacionada com o meic am-
biente e as estagées do ano, e o isclamento das
espécies depende de varios fatores, tais como
meio de cultura, temperatura de incubagio
das culturas e técnica de colheita das amostras.

Tem-se chamado a atencdo para resulta-
dos absolutamente diferentes, qualitativa e
quantitativamente, encontrados por diversos
pesquisadores, mas essas diferencas, segundo
Shewan (1961) , sdo devidas, freqlientemente,
as dificuldades surgidas quando se trata da
posi¢do sistematica de muitos dos microrga-
nismos isolados.

Nao conhecemos nenhuma referéncia a
flora bacteriana de lagostas. O presente tra-
balho trata da flora bacteriana do tubo diges-
tivo e da carne da cauda da lagosta Panulirus
laevicauda (Latreille), que vive ao longo da
costa do Estado do Ceara, Brasil.
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MATERIAIS E METODOS

Das 24 lagostas que servem de fundamen-
to a éste estudo, 14 foram obtidas nas praias
de Fortaleza (Ceard — Brasil) e levadas vivas
ao laboratorio, onde foram mortas por anes-
tesia, para se estudar sua flora intestinal, e
10 foram obtidas numa industria local, ap6s
a evisceracéo, para o estudo da flora da carne
da cauda.

Com as técnicas recomendadas de assepsia,
tirava-se o tubo digestivo dessas lagostas,
sendo o mesmo colocado em baldo Erlenmeyer
contendo pérolas de vidro, adicionando-se soro
fisiologico estéril. Por agitacdo, o tubo diges-
tivo se rompia, e era homogeneizado. Em se-
guida, fazia-se a semeadura désse material em
placas, para a obtencéo de coldnias. As semea-
duras foram sempre efetuadas em duplicatas,
para incubacgdo a 20° e 37°C.

Apo6s 24 horas, as coldnias foram isoladas,
para posteriormente se proceder as provas
bioquimicas. O meio de cultura usado foi pre-
parado a partir do caldo de lagosta, na com-
posicdo abaixo, e com pH ajustado para 7,4 :

Triptona (Difeo) ........ 10 g
NaCl ...t 05 g
Caldo de lagosta ........ 30 ml
Agua destilada ......... 70 ml
Agar-agar .............. 30¢g

Com excecdo do leite tornassolado, todos
0os outros meios, como gelatina, amido e ni-
trato, foram preparados a partir do caldo de
lagosta, o qual foi feito na proporcéo de 1
quilo de cauda de lagosta para 2 litros de
agua. Este caldo foi fervido, filtrado e esteri-
lizado a 120°C.

Os agucares para o estudo da fermentacéo
foram preparados a partir de 4gua peptonada,
com indicador Andrade, A verificagdo das
reacoes de vermelho de metilo e de Voges
Proskauer foram efetuadas no meio de Clark
Lubs. Os métodos de coloracdo foram os de
Gram, de Bartholomew Mittwer e de Hiss.

As provas bioquimicas foram lidas apos
8 dias. A verificacao do indol realizou-se com
o reativo de Kovaks, a do nitrito com o reativo
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de Griess. A producdo de gas sulfidrico foi
verificada com tiras de papel de filtro, embe-
bidas em acetato de chumbo,

RESULTADOS

As Dbactérias isoladas das 14 lagostas
capturadas vivas constam na tabela I,eda
carne de 10 lagostas, na tabela II.

Foram identificadas bactérias dos géne-
ros Pseudomonas Migula e Achromobacter
Bergey ¢t al., e outras cuja posigdo genérica
nio nos foi possivel determinar. As espécies
isoladas foram identificadas como sendo
Pseudomonas pavonacea Levine & Soppeland
e Achromobacter aquamarinus ZoBell &
Upham.

Vale ressaltar que algumas Pseudomonas
ndo puderam ser incluidas em nenhuma das
chaves de identificacdo de espécies déste géne-
T0, 0 que nos levou a denomina-las de Pseu-
domonas sp., com as seguintes caracteristicas:
bastonetes de tamanho médio, Gram negati-
vos, moveis, ndo esporulados ¢ sem cipsuli;
crescem bem & temperatura de 37°C; sdo
aerdbias; liquefazem a gelatina; acidificam e
coagulam o leite tornassolado; hidrolisam o
amido; produzem nitrito, acetilmetilcarbinol,
indol e gas sulfidrico; acidificam a glicose
com gés e a sacarose, mas nao utilizam xilose,

argbinose, manitol, inositol, dulcitol nem
lactose; n&do sAo fluorescentes; produzem
pigmento amarelo-escuro alguns dias apés o
isolamento; as colonias sdo pequenas e bri-
IThantes.

Também houve bactérias do género
Achromobacter que ndo puderam ser incluidas
em ncnhiuma das chaves de identificaclo de
espécies déste género, o que nos levou a deno-
mind-las de Achromobacter sp., com as seguin-
tes caracteristicas: bastonetes curtos, Gram
negativos, moéveis, néo esporulados e sem
capsula; crescem bem a temperatura de 37°C ;
sflo aerébias; liquefazem a gelatina; alcalini-
zam o leite tornassolado; hidrolisam o amido;
produzem nitrito, acctilmetilcarbinol, mas néo
produzem indol e géas sulfidrico; acidificam a
glicose sem gas e fermentam o manitol, mas
nao utilizam xilose, arabinose, inositol nem
lactose; ndo s&o fluorescentes; n&o produzem
pigmento alguns dias apOs o isolamento; as
colénias sdo pequenas e brilhantes.

As bactérias cuja posicdo genérica néo
nos foi possivel determinar, apresentaram as
seguintes caracteristicas: bastonetes muito
curtos, Gram negativos, moveis, nao esporu-
lados e sem capsula; crescem bem a tempe-
ratura de 379C ; sdo aerdbias e facultativa-
mente anaerébias; liquefazem a gelatina; alca-
linizam o leite tornassolado, sem coagula-lo;

TABELA I

Bactérias encontradas no intesting da lagosta Panulirus laevicaude (Latreille).

Bactérias isoladas

Lagostas
1 Achromobacter sp.
9 Achromobacler sp. + Pseudomonds sp.
3 Achromobacter sp. + Pseudomonas pavonaceq
4 Achromobacter sp. + Pseudomonas sp.
5 Achromobacter sp. + Pseudomonas sp.
6 Achromobacter sp. + Espécie ndo identificada + Achromobacter aquamarinus
7 Achromobacter sp. + Espécie nido identificada + Pseudomonas pavonacea
8 Achromobacter sp. + Espécie nao identificada
9 Achromobacter sp. -+ Espécie nio identificada + Achromobacter aquamarinus
10 Achromobacter sp. + Espécie nao identificada + Pseudomonas pavonecea
11 Achromobacler sp. + Pseudomonas sp.
12 Achromobacter sp. + Pseudomonas sp.
13 Achromobacter sp. -+ Espécie nio identificada
14 Achromobacter sp. -+ Espécie ndo identificada + Pseudomonas sp.

TABELA I1

Bactérias encontradas na carne da lagosta Panulirus leevicauda (Latreille).

Lagostas

Bacterias isoladas

—

SOOI U N

Achromobacter sp.

Pseudomonas sp. - Espécie ndo identificada
Achromobacter sp. + Pseudomonas sp.
Achromobacter sp.

Espécie nao identificada + Pseudomonas sp.
Achromobacter sp. .
Achromobacter sp. + Espécie nao identificada
Espécie ndo identificada

Achromobycler sp.

Achromobacter sp.
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ndo hidrolisam o amido; produzem gas sul-
fidrico, mas néo produzem acetilmetilcarbinol,
indol nem nitrito; acidificam a glicose scm
gas, mas nao utilizam xilose, arabinose, ma-
nitol, inositol nem lactose; n&o sdo fluores-
centes; nao produzem pigmento alguns dias
apos o isolamento; as colénias sdo pequenas e
brilhantes. Ndo podemos enguadra-las no
género Pseudomonas, pelo fato dos bastonetes
se apresentarem muito curtos, como cocoba-
cilos; e no génerc Achiromobacter pelo fato de
escurecerem o0 meio de cultura em alguns
dias. Como néo apresentam pigmento ne-
nhum, deixamos de inclui-las no género Flg-
vobacterium Bergey et al., cuja caracteristica
principal é a presenca de pigmentos dos mais
variados matizes.

Os resultados dos nossos estudos eviden-
ciam a presenca de bactérias dos géneros
Pseudomonas e Achromobacter, tanto no in-
testino como na carne da lagosta eviscerada.
Ora isolamos apenas uma espécie de bactéria
por lagosta, ora foram encontradas associa-
gOes de duas, trés e quatro espécies diferentes
numa mesma lagosia, como se pode notar nas
tabelas I e II.

CONCLUSOES

1 — Foram isoladas bactérias dos géneros
Pseudomonas Migula e Achromobacter Bergey
et al., a partir do intestino e da carne da cauda
da lagosta Panulirus laevicauda (Latreille),
que vive ao longo da costa do Estado do Cearj,
Brasil.

2 — As bactérias identificadas ao nivel
de espécic foram Pseudomonas pavonacca
Levine & Soppeland e Achromobacter acua-
marinus ZoBell & Upham,

3 — A maljoria das bactérias isoladas era
de natureza proteolitica.

4 — A contaminacio verificada na evisce-
racdo sugere uma modificacdo no processo
tecnolégico local.

SUMMARY

This paper is a preliminary contribution
for a, better understanding of the bacteriology
of the spiny-lobster Panulirus laevicauda (La-
treille), which lives alocng the coast of Ceara
State, Brazil.

The main conclusions drawn are the
following:

1 — Bacteria of the genera Pseudomonas
Migula and Achremabacter Bergey et al. were
isolated from the gut and tail of the spiny-
-lohster Panulirus laevicauda (Latreille).

4 -— Dacleria identified to species level
are Psendomanas pavonacea Levine & Soppe-
faind, and Achromobacter aquamarinus ZoBell
& Upham.

3 — Most part of the bacteria isolated
are proteolytic species.
4 — Contamination occurred during

gutting suggests that a modification in the
process of handling spiny-lobsters must be
introduced.
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